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KOMPLEKSOWA REALIZACJA
WYPOSAŻENIA GASTRONOMII W HOTELU

Hotel ***** na 750 miejsc.

W naszym zakresie: 
- 3 kuchnie (bufetowa, a la carte, bankietowa)
- obszar magazynowy z dużym zespołem 
  komór i układem centralnego chłodnictwa, 
  wraz z systemem odzysku ciepła
- wyposażenie bufetów
- 7 barów + live cooking
- kawiarnia
- wszystkie przygotowalnie i centralne zmywalnie
- piekarnia i cukiernia
- system okapów nawiewno – wyciągowych 
  z filtrami wielowarstwowymi, lampami UV 
  i systemem gaszenia ANSUL podłączonych 
  do systemu oszczędzani energii i pracy wentylacji 
  w zależności od obciążenia pracy poszczególnych 
  urządzeń grzewczych

 Od projektu do rozruchu sprzętu 
i szkolenia użytkowników – 
koordynacja prac na wszystkich etapach:

- projekt technologii 
- akceptacja projektu przez stosowne urzędy 
- wytyczne dla branż
- koordynacja na budowie gwarantująca 
  bezkonfliktową realizację prac 
- doradztwo
- kompletacja i dostawa urządzeń
- instalacja i rozruch sprzętu przy pomocy odpowiednio 
  wyszkolonych zespołów montażowych posiadających 
  wieloletnie doświadczenie 
- serwis techniczny



Bary.



Bary.



Wyposażenie bufetów.



Kuchnie.



Live cooking.


	Strona 1
	Strona 2
	Strona 3
	Strona 4
	Strona 5
	Strona 6
	Strona 7

